SIERRA CANTABRIA
MAGICO 2019

Extraordinario dentro
de los de su género.

Despues de afos de trabajo e infinidad de
pruebas, hay un viiedo que desde hace
tiempo nos ha emocionado por su edad,
diversidad, paisaje e incluso por su forma
de transmitir esa fuerza, finura y pureza.
Todo esto hizo gque comenzaramos a
trabajar con este singular winedo en
exclusiva. Al principic  separando  las
diferentes variedades v vinificando sdlo el
tempranillo. En estos ensayos, siempre nos
ddbamos cuenta que habia un  wvino
impactante pero no lo suficientemente
cautivadeor.

En el ano 2010, un afo excepcional,
trabajande en el propio viiedo pensamos
que quizds elaborando todas las
variedades en su conjunto podria tener
una  expresion  extraordinaria  y
emocionamos al igual que su entorno.

¥Ya el primer afo fue  realmente
sarprendente.
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EL VINEDO

Sierra Cantabria Magico nace de un pequeno vinedo
El Vardallo {tambien conocide coma Las Sepulturas) de
118 heciareas, situade en San Vicente de la
Sonsierra. E= un wvinede plantade e injertado
después de la filoxera en el inicio del siglo XX con
una amplia di- versidad varietal tanto tinta como
blanca. Entre las variedades tintas encenframos un G5
% Tempranillo, 20 % Garnacha, 2.5 % Graciano, 1% Petit
Bouschet v 11 % de otras warnedades. Entre las
vanedades blancas contamos

con un 4.4 % Calagrano, 3.2 % Turruntes y 2.8 % Viura.
El marco de plantacion del vinedo es 1.70m x 1.70m.

El suele es areno lime arcillose de facil laboreo,
lige- ramente bajo en materia organica. Tiene una alta
relacion C/M gue nos da muestras de una muy buena
vida biclogi- ca v favorecedor de la solubilidad de los
nutrientes. En el subsuele a partir de 35-40cm.
aparece una capa arcille limosa v de color mas rojizo
que mejora la retencion de los nutrientes v el agua. En
algunas pequenas zonas a esta distancia aparece la
roca madre.

" VENDIMIAY
ELABORACION

La wendimia se realiza el 6 de octubre de 2019 para
todas las variedades a excepcién de la garnacha gue
se realiza el 11 de occtubre de 2019, recogiendose
1.810 kg del conjunto de variedades y 835 kg de garna-
cha. Tras un despalillado a mamo, grano a grane, se
fermenta en dos tinos de madera el conjunto de
varieda- des y en otro tino de madera la garnacha,
respetando  asi sus diferencias. La maceracion
prefermentativa dura 5 dias a 8°C de temperatura. La
maceracion con los hollejos dura 21 dias para el
conjunto de variedades y 16 dias para la garnacha. La
fermentacion malolactica se realiza en barricas nuevas
de roble frances. El conjunte de variedades se
fermenta en dos barricas de 5001 y la garnacha en
una barrica de 5001, La fecha de salida al mercado
prevista es a princi- pios del ano 2022.




CLIMATOLOGIA 2019

Comierza el cicle del 2019 con un otofo de precipita-
tianes derre de lo narmal llegandose a acumular hasta
primeras de diciembee unes 150 | par metra cuadmdo,
ligeramente inferar a la media. El invierno se desamola
friz ¥ con precipiiadones dentra de |a normal acumulan-
dose en los meses de diciembre, enemo y febrero. Marzo
comienza extremadamente seco y fna. Abdl con tempe-
raluras frescas inicidgndose la brotacien los primeras dias
del mes. La mache del 12 al 13 de abril bajan las tempe-
raluras par debajo de cero grados causanda dafo par
hiela en alguncs wifiedos de forma imeqular, siende de
mayor Imporancia en la zana de Pdgancs. Final de abril
con varks dias de lluvia acumuldndose unos 10| durante
pste mes. Inicio del mes de mayo con aljunas noches
préwimas al cere grado y especialmente b noche del dia
b que wuelve a ocasionar peguefios danas sobre todo en
las zonas més altas. La floradion comienza la GHima
temana de maya en las 20Nas m&s temaranas ¥ primeras
de junic en las zanas de mds altilud com un tiempo
vanable, seco v fio dando lugar & una fecundaciin
imeqular ¥ lenta por b gue el nd- mero de Dayas par
ratimo &5 inderior a un aho rormal. A mediados de unio
suben las temperaturas dando lugar & un desarollo
vegetative  Importante  avudande A temninar  la
fecundaciin. Final ge junio con temperaiwras altas y al-
guncs dias de tormenta especialmente el dia 28 que cae
en algunas zonas granizo con mutha agua, provacando
algiin daia no especialmente considerable

Inicio del envera la ditima semana de juliz en las Zonas
tempranas y primergs de agosia #n Zanas mas tandias
N se producen precipitaciones oe impartancia hasta
finales de julia llegand a acumular 24 | en San
Wicente y uncs 15 1 en Pdganos. Un mes de agosto
solea- do y Sect ¥, sin embarga, debide a la paca
produccidn ¥ equilibrio en la distribucidn de la luvia
hace que &l wi- fleds este en un estads excepcional sin
ningdn sintoma de sequia acelerandose |a maduracian
de la uva. Inicie del mes de septiembre soleads y con
grandes Expes tivas oe calidad por una baja
produccidn ¥ una sanidad muy imporante. Lluvias
abundantes durarmle las  dftimas  semanas  de
septiembre, llegandose a acumular de 40 a &0 |
cependiends de las zonas, provocan gran incerti-
dumbsa y nesgr de botrytis gue, sin embargo, ne llega
a desarrellarse

Inicie de vendimia muy temprana para las vanedades
blancas que se realiza entre los dias 4 y 23 de
septiem- bre con una sanidad muy busna, una alta
adder ¥ muy buena maduracion aromdtica. La
maduraciin de las uvas tintas se ralentiza un poce con
las bajadas de temperatu- ra a finales de sepliembre
comenzande los primerss  dias de  octwbre. En
conclusidn, una vendimia en general cor- ta con
tamafias de bayas pequefios van a dar vinos muy blen
estructurados con una acidez superior a los aflas
precedentes y una calidad aromatica muy impodtanta
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