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Extraordinario dentro
de los de su género.

Despues de afos de trabajo e infinidad de
pruebas, hay un viiedo que desde hace
tiempo nos ha emocionado por su edad,
diversidad, paisaje e incluso por su forma
de transmitir esa fuerza, finura y pureza.
Todo esto hizo gque comenzaramos a
trabajar con este singular winedo en
exclusiva. Al principic  separando  las
diferentes variedades v vinificando sdlo el
tempranillo. En estos ensayos, siempre nos
ddbamos cuenta que habia un  wvino
impactante pero no lo suficientemente
cautivadeor.

En el ano 2010, un afo excepcional,
trabajande en el propio viiedo pensamos
que quizds elaborando todas las
variedades en su conjunto podria tener
una  expresion  extraordinaria  y
emocionamos al igual que su entorno.

¥Ya el primer afo fue  realmente
sarprendente.
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EL VINEDO

Sierra Cantabria Magico nace de un pequeno vinedo
El Vardallo {tambien conocide coma Las Sepulturas) de
118 heciareas, situade en San Vicente de la
Sonsierra. E= un wvinede plantade e injertado
después de la filoxera en el inicio del siglo XX con
una amplia di- versidad varietal tanto tinta como
blanca. Entre las variedades tintas encenframos un G5
% Tempranillo, 20 % Garnacha, 2.5 % Graciano, 1% Petit
Bouschet v 11 % de otras warnedades. Entre las
vanedades blancas contamos

con un 4.4 % Calagrano, 3.2 % Turruntes y 2.8 % Viura.
El marco de plantacion del vinedo es 1.70m x 1.70m.

El suele es areno lime arcillose de facil laboreo,
lige- ramente bajo en materia organica. Tiene una alta
relacion C/M gue nos da muestras de una muy buena
vida biclogi- ca v favorecedor de la solubilidad de los
nutrientes. En el subsuele a partir de 35-40cm.
aparece una capa arcille limosa v de color mas rojizo
que mejora la retencion de los nutrientes v el agua. En
algunas pequenas zonas a esta distancia aparece la
roca madre.

" VENDIMIAY
ELABORACION

La wendimia se realiza el 25 de octubre de 2018 para
todas las variedades a excepcién de la garnacha gue
se realiza el dia 29 de octubre de 2018, recogiéndose
2121 kg del conjunte de variedades y 848 kg de
garna- cha. Tras un despalillade a mano, granoc a
grano, se fermenta en dos tinos de madera el conjunto
de varieda- des y en otro tino de madera la garnacha,
respetando  asi sus diferencias. La maceracion
prefermentativa dura 5 dias a 8 °C de temperatura. La
maceracion con los hollejos dura 21 dias para el
conjunto de variedades y 16 dias para la garnacha.

La fermentacion malolactica se realiza en barricas
nuevas de roble frances. El conjunto de variedades se
fermenta en una barrica de 500 | y cuatro barricas de
225 |, vy la garnacha en una barrica de 5001.

La fecha de salida al mercado prevista es a princi-

pios del ano 2021.




CLIMATOLOGIA 2018

Despues de la verdimia de 2017 se producen muy pocas
precipitaciones, hasta primeras de diciembre cayendo en
forma de rieve y siguiendo con dias de ligera llwia EI6
de enera s& produce una gran nevada y a partir de esta
fecha hasta fi nales de marzo <aen abundanies precip-
laciones, muchas de ellas en farma de niewse, recogien-
dose a primeros de abel en tarno @ 360mi. Durante este
mes e produce wna ligera subida de las temperaturas
iniciéndose la bratacidn en la tercera semana y valviendao
a lkwer durante wvanas dias. Comienza maye con
temperaturas frizs principalmen- te par la neche hasta el
Id de mayo cuands en akjunas 2onas mds bajas hubo
una ligera helada. A partir de este dia, la temperatura
sube habienda un desarralis wegeta- thva muy rEpido,
tamo gue a fi nales de mayo en las zonas més lempranas
e wen las primesas fl ares coinddiendo con un pedodo
de abundantes luvias. & partir de la se- gunda milzd de
Junio subien las temperaturas, cesa la Bu- via ¥ el oo
vegetalive se acelera, teriende plena fl ora- odn a
mediades de junie y acabando ésta el 24 de junio

El mes de julio comienza €on iormentas y temperatu-
ras mas bajas de lo habiual apareciends brotes de mil-
dium, contraléndose muy bien porque 1as temperaturas
son fr 5. & partir de mediados de julic comienza un
periode de tiempo seco y soleada. A primeras de
agosto comienza el envera desarrg- lléndeose con
rapidez debide a las buenas temperaturas, siquiends
tode un mes de agosto e inicia de sepliembre seco o
cual ayuda mucho al desarralla de la wifia y ma-
duraciin de la uva. & mediados de sepliembre tres dias
oe lluvias ligeras pravocan momentos e incertidumbre
para la sanidad de la uva. Sin embargo, debide al case
oe las lluvias, el procese de maduracidn continua sana
equilibrade y el tamafio de 13 baya superior a los afios
anteriores. Octubre comienza con temperaturas dentro
oe a3 media anual y con ausencia total de luwias. La
vendimia comienza el & oe octubre para las varie-
dades blancas (a excepcidn de Sausignan Blanc y Tam-
pranilie Blanco] y el 12 de gciubre para las vanedades
tintas, sienda unas vendimias frescas, saleadas y
SECAs
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