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Extraordinario dentro
de los de su género.

Despues de afos de trabajo e infinidad de
pruebas, hay un viiedo que desde hace
tiempo nos ha emocionado por su edad,
diversidad, paisaje e incluso por su forma
de transmitir esa fuerza, finura y pureza.
Todo esto hizo gque comenzaramos a
trabajar con este singular winedo en
exclusiva. Al principic  separando  las
diferentes variedades v vinificando sdlo el
tempranillo. En estos ensayos, siempre nos
ddbamos cuenta que habia un  wvino
impactante pero no lo suficientemente
cautivadeor.

En el ano 2010, un afo excepcional,
trabajande en el propio viiedo pensamos
que quizds elaborando todas las
variedades en su conjunto podria tener
una  expresion  extraordinaria  y
emocionamos al igual que su entorno.

¥Ya el primer afo fue  realmente
sarprendente.
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EL VINEDO

Sierra Cantabria Magico nace de un pequeno vinedo
El Vardallo {tambien conocide coma Las Sepulturas) de
118 heciareas, situade en San Vicente de la
Sonsierra. E= un wvinede plantade e injertado
después de la filoxera en el inicio del siglo XX con
una amplia di- versidad varietal tanto tinta como
blanca. Entre las variedades tintas encenframos un G5
% Tempranillo, 20 % Garnacha, 2.5 % Graciano, 1% Petit
Bouschet v 11 % de otras warnedades. Entre las
vanedades blancas contamos

con un 4.4 % Calagrano, 3.2 % Turruntes y 2.8 % Viura.
El marco de plantacion del vinedo es 1.70m x 1.70m.

El suele es areno lime arcillose de facil laboreo,
lige- ramente bajo en materia organica. Tiene una alta
relacion C/M gue nos da muestras de una muy buena
vida biclogi- ca v favorecedor de la solubilidad de los
nutrientes. En el subsuele a partir de 35-40cm.
aparece una capa arcille limosa v de color mas rojizo
que mejora la retencion de los nutrientes v el agua. En
algunas pequenas zonas a esta distancia aparece la
roca madre.

" VENDIMIAY
ELABORACION

LLa wvendimia se realiza el 30 de septiembre de 2017
para todas las variedades a excepcion de la gar-
nacha gue se realiza el dia 3 de octubre de 2017, re-
cogiendose 2.130 kg del conjunto de variedades y 790
kg de garnacha. Tras un despalillado a mano, grano a
grana, se fermenta en dos tinos de madera el conjun-
to de wvariedades vy en ofro tino de madera la
garmacha, respetando asi sus diferencias. La
maceracion prefer- mentativa dura 5 dias a 8°C de
temperatura. La ma- ceracion cen los hollejos dura 20
dias para el conjunto de variedades v 17 dias para la
gamacha. La fermentacien malolactica se realiza en
barricas nuevas de roble frances. El comjunto de
variedades se fermenta en una barrica de 500 | y
cuatro barricas de 225 |, y la garnacha en una barrica
de 500 I. La fecha de salida al mercado prevista es a
princi- pios del ano 2020.




CLIMATOLOGIA 2017

El otofic comienza can buenas resenvas hidricas, al

sar 2006 un afo himede y de una excelente cosecha
Las precipitaciones de oloficinsiemo san kgeramerte
me- nores a lo que un afa normal se refiere

En cuantc a las temperaturas, |3 primera helada se
ragistra el 23 de noviembee, pero no es hasta primeras
de HHY cuando realmente llega el fra. Son las altas tem-
peralras de los meses dg marzo, las gue hacen que se
predurca un adefanta en las condiclones de bratackin,
llegandose a ver & mediados de marza las primeras ye-
mas hinchadas

La dlima semana de marza vuelsen a bajar las tem-
peraluras para posteriormente walver @ subir durante el
mes de abril, hasta el dia 28 de abeil que sa praduce una
helada en 1eda la zona gue cesdende par debajo de ks
2 gradas bajo cero, encontrandese el vilada en las za-
nas mds lempranas con brates de 10 a 15 cm. Gracias al
aumnento de temperaturas y las lwdas de mediados de
mayo, 1a planta tiene un alivic y comienza de nueve la
actividad. La floracidn s2 produce del & al 15 de junio

El pericde vegetative franscurre con lemperaturas
madmas nommales an tome a 28 - 32°C y minimas en-
loma a los 12 ¢ WeC, unido & un balance hidrica pesitivo
hace que la planta vegete, sin paradas por excesa de
lemperatura y deficit de agua, todos estos dalos unidas
a la baja produccién ¥ a la gran superide de vegetaciin
hace gue se acarten los perfodes fenakigicos. Ot as-
pecto impartante e que en funcidn de (2 20na se produ-

ce un diferente porcentaje de racimas de segunda
ora- Cidn proveniente de las rebrates de la sequnda
helzda. Este aspecta es clave, y depende mucho de la
vifla y la zona, estando mas aleclada las wifias dvenes
oe zanas mds bajas y mds tempranas. €l envero se
produce del 1al 12 de agosto
Coma pare final del proceso, durante €l mes de sep-
tiembre no s& producen apenas  preciplaciones
especial- mente en San Wicente y la vendimia da
comienza la ullima semana de septiembre, acabande la
segunda semana de
orlubsa
Es durante el mes de septiembre cuando mas se equi-
libran los estades fenoltgicas, skendo especialmente
Im- partanie los 15 Ulimes dias de verdimia, en los que
la madurer fisicldgica y  fendlica se  igualan
Posiblemente, ésta ha sido la dave oe una afizda tan
atipica y dificil coma la de 2017, conservar un estadg
sanitarie dptima hasta el final del ciclo y apravechar les
imps dias de maduracion para que una wendimia més
seleccionada que nunca ¥ mds tardi@ consiga una uva
equilibrada y sin vegetales Es derir, buscar g
equilibric entre nd llegar a
la sobre maduracidn ni sacar vegetales
Se puede decir que los viledos mds viejos y equil-
brados tanto de vegelacdniproducciin como las que
presentaban mejores equilibrios nutricionales, y pro-
duccianes mds homagéneas han sida las que mejor
han
mantenide la calidad durante este dificil 217

30,00
25,00
20,00
15,00
10,00

5,00

0,

Temperaturas (

°C) 2016 - 2017




