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Extraordinario dentro
de los de su género.

Despues de afos de trabajo e infinidad de
pruebas, hay un viiedo que desde hace
tiempo nos ha emocionado por su edad,
diversidad, paisaje e incluso por su forma
de transmitir esa fuerza, finura y pureza.
Todo esto hizo gque comenzaramos a
trabajar con este singular winedo en
exclusiva. Al principic  separando  las
diferentes variedades y vinificando solo el
tempranillo. En estos ensayos, siempre nos
ddbamos cuenta que habia un  wino
impactante pero no lo suficientemente
cautivadar.

En el ano 2010, un afo excepcional,
trabajande en el propio viiedo pensamos
que quizds elaborando todas las
variedades en su conjunto podria tener
una  expresion  extraordinaria  y
emocionamos al igual que su entorno.

¥Ya el primer afo fue  realmente
sarprendente.
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EL VINEDO

Sierra Cantabria Magico nace de un pequeno vinedo
El Vardallo {tambien conocide coma Las Sepulturas) de
118 hecidreas, situade en 5an Vicente de la
Sonsierra. Es un wvinede plantade e injertado
después de la filoxera en el inicio del siglo XX con
una amplia di- versidad varietal tanto tinta como
blanca. Entre las variedades tintas encontramos un 65
% Tempranillo, 20 % Garnacha, 2.5 % Graciano, 1% Petit
Bouschet v 11 % de otras warnedades. Entre las
varnedades blancas contamos con un 4.4 % Calagrana
3.2 % Turruntes v 2.8 % Viura.

El marco de plantacion del vinedo es 1.70m x 1.70 m.

El suelo es areno limo arcilloso de facil laboreo,
ligeramente bajo en materia organica. Tiene una alta
relacion C/M gue nos da muestras de una muy buena
vida biologica y favorecedor de la solubilidad de los
nutrientes. En el subsuele a partir de 35-40com.
aparece una capa arcille limosa v de color mas rojizo
que mejoera la retencion de los nutrientes y el agua. En
algunas peguenas zonas a esta distancia aparece la
roca madre.

" VENDIMIAY
ELABORACION

La vendimia se realiza el 16 de octubre para todas las
varedades a excepcion de la garnacha que se rea-
liza el dia 21 de octubre de 2016, recogiéndose 2.336
kg del conjunto de variedades v B30 kg de garnacha.
Tras un despalillado a mano, grano a grano, se fer-
menta en dos tinos de madera el conjumto de
varedades v en otro tino de madera la garnacha,
respetando  asi sus diferencias. La maceracion
prefermentativa dura 5 dias a 8 *C de temperatura. La
maceracion con los hollejos dura 21 dias para el
conjunto de variedades y 17 dias para la garnacha. La
fermentacion malolactica se realiza en barricas nuevas
de roble francés. El comjunto de wvariedades se
fermenta en una barrica de 500 | y cuatro barricas de
225 |, v la gamacha en una barrica de 500 |. La fecha
de salida al mercado prevista es a principios del afo
2019,




CLIMATOLOGIA 2016

Final de atafo y principia de inviema can temperatu- ras
suaves y poca lluvia. A mediades de enera comien- 2a un
penada frio ¥ muy luvissoe llegandase & acumalar hasta
finales de marzo unos 520 Iim# de agua. Bl mes de abril
t@ nicia con temperaturas frias par lo que se retrasa la
bredacion, la cual g2 inicia el 24 de abril. Las luvias del
mes de mayo san infenares & o narmal acumulindose
45 I'm2 y manteniéndose fempera- luras suaves lo cual
ocasiona que la wegeladidn se vaya desarrallando muy
despacic. Bl mes de junio seco y con lemperaturas
noma- les de la época propicia unm buen desarrollo
vegetative apredandose las primeras flares a mediadas
de mes y desarrollando | penoda de fecundackin entre
£l 25 y 30 de junio siende una fecundaddn casi perfecta
Duranie el mes de agosio las temperaturas medias un
poco supsriares & las nommales, y oen algunos ma-
mentas las temperaturas minimas muy bajas que pra-
WaCan que se inicie &l ervars @l 15 de agasio

Comienza septiembre seca y caluroso can lempe-
raturas por encima e la media llegande en algunos
mamentes hasta 36 °C que hacen que la wifia mues- tre
los primeres sintemas de stress hidrica, se ralentice un
poca el ciclo vegetativo camenzanda e periado de
madurackin lermamenie. A mediados de mes las tam-
peraturas se suavizan y tres dias de lluvia {16, 17 y 18
de sepiembre| acumulan unos 10 Um2 , esto cambia un
poca toda la perspectiva de cosecha, sobre todo en
cuanio a calidad y canlidad, permiiendo que &
process de madurackdn continde can una planta en
perfecic  equi- libric vy la  cantidad aumente
sensiblemente. El mes de ociubre comienza seco
spleada y can temperaturas habituales de la épaca
gusencia de llu- was llegindose a una perfecta
madurez. La wendimia s& realiza el 16 de octubre para
todas las vanedades excepto la garnacha que se
vendimia el 21 de octu- bre recogiéndose 2.334 kg de
Tempranillo y resto de variedades, y 830 kg de
parnacha
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