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Extraordinario dentro
de los de su género.

Despues de afos de trabajo e infinidad de
pruebas, hay un viiedo que desde hace
tiempo nos ha emocionado por su edad,
diversidad, paisaje e incluso por su forma
de transmitir esa fuerza, finura y pureza.
Todo esto hizo gque comenzaramos a
trabajar con este singular winedo en
exclusiva. Al principic  separando  las
diferentes variedades v vinificando sdlo el
tempranillo. En estos ensayos, siempre nos
ddbamos cuenta que habia un  wvino
impactante pero no lo suficientemente
cautivadeor.

En el ano 2010, un afo excepcional,
trabajande en el propio viiedo pensamos
que quizds elaborando todas las
variedades en su conjunto podria tener
una  expresion  extraordinaria  y
emocionamos al igual que su entorno.

¥Ya el primer afo fue  realmente
sarprendente.
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EL VINEDO

Sierra Cantabria Magico nace de un pequeno vinedo
El Vardallo {tambien conocide coma Las Sepulturas) de
118 heciareas, situade en San Vicente de la
Sonsierra. E= un wvinede plantade e injertado
después de la filoxera en el inicio del siglo XX con
una amplia di- versidad varietal tanto tinta como
blanca. Entre las variedades tintas encenframos un G5
% Tempranillo, 20 % Garnacha, 2.5 % Graciano, 1% Petit
Bouschet v 11 % de otras warnedades. Entre las
vanedades blancas contamos

con un 4.4 % Calagrano, 3.2 % Turruntes y 2.8 % Viura.
El marco de plantacion del vinedo es 1.70m x 1.70m.

El suele es areno lime arcillose de facil laboreo,
lige- ramente bajo en materia organica. Tiene una alta
relacion C/M gue nos da muestras de una muy buena
vida biclogi- ca v favorecedor de la solubilidad de los
nutrientes. En el subsuele a partir de 35-40cm.
aparece una capa arcille limosa v de color mas rojizo
que mejora la retencion de los nutrientes v el agua. En
algunas pequenas zonas a esta distancia aparece la
roca madre.

" VENDIMIAY
ELABORACION

La vendimia se realiza el 11 de octubre de 2011, para la
gamacha y el & de cciubre para el resto de
variedades, recogiéndose 3.058 kg de todo el
conjunto de variedades in- cluida la garnacha. Tras un
despalillade a mano, granc a grano, se fermenta en
dos tinos de madera el conjunto de variedades y en
otro tino de madera la garnacha, respetando asi sus
diferencias. La ma- ceracion prefermentativa dura 5
dias a B °C de temperatu- ra. La maceracion con los
hellejos dura 21 dias para el conjunto de variedades.
La fermentacion malolactica se realiza en barricas
nue- vas de roble franceés. El conjunte de variedades
sg Cria en dos barricas de 500 | y cuatro barricas de
2251




El final de otono se presentd suave v moderadamente lluviosa v el invierno con
termperaturas suaves y seco,. Destacaron la ausencia de nevadas y la escasa
cantidad de lluvia, por lo que hubo un pequeno aporte hidrice en la reserva del
suelo para el resto del ciclo vegetativo.

El inicio de Marzo fue lluvicso v la primavera comienza con un aumento de
termperatura. Las temperaturas fueran superiores a las habituales v no hubigron
heladas primaverales.

Las lluvias de finales de abril v el aumento de temperaturas de mayo generaron un
desarrollo rapido del vinedo v la floracidn ocurrid a finales de mayao.

Durante el verano, Junio fue un mes caluroso v seco mientras que julio fue el mas
frio de las dltimas décadas, sin temperaturas elevadas v frio por las mafanas.
Agosto v Septiembre se presentaron muy calidos v secos, observandose estres
hidrico en los winedos mas pobres, por la ausencia de lluvias v las altas
temperaturas.

La vendimiase llevo adelante con excelente sanidad v una completa madurez tanto
fisialdgica, coma fenolica y aromatica, destacando un importante descenso de la
produccian.

EHEERE

o
- S
—_— Sy
— N
- e -
T = .
—_— o
— e
& —I'-".L — —
A N——— .
all= -
HE H BB :|'|—| a 0
& & £ FF Jvf*pfff



