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Extraordinario dentro
de los de su género.

Después de afos de trabajo e infinidad de
pruebas, hay un vifedo gue desde hace
tiempo nos ha emocionade por su edad,
diversidad, paisaje e incluso por su farma de
transmitir esa fuerza, finura y pureza. Todo
psto hizo que comenzaramos a trabajar con
este  simgular vifiede en  exclusiva. Al
principio separando las diferentes
variedades y vinificando solo el tempranillo.
En estos ensayos, siempre nos dabamos
cuenta que habia un vino impactante pero
no lo suficientemente cautivador.

En ol afio 2010, un afo excepcional,
trabajando en el propio vifledo pensamos
que quizas elaborando todas las variedades
en su conjunto podria tener una expresion
extraordinaria y emocionamos al igual que
su entorno.

Ya el primer afc fue
sorprendente.
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EL VINEDO

Sierra Cantabria Magico nace de un pequeno
vinedo El Vardallo (lambign conocico carma Las
Sepulturas] de 1,18 heq as, situado en San
Vicente de la Sensierra. Es un wifiedo
plantado & injertade después de la filoxera
en el inicio del siglo XX con una amplia di-
versidad wvarietal tanto tinta como blanca.
Entre las variedades tintas encontramos un B5 %
Ternpranilla, 20 % Garnacha, 2.5 % Graciano, 1%
Pelit Bouschel y 1.1 % de olras variedades. Enfre
a5 variedadas blancas cantamos

con un 4.4 % Calagrana, 3.2 % Turruntés y 28 %
Wiura

Bl marca de plantacidn del vinedo es 1.70m x
1.70m

El suelo es areno limo arcilless de facil
laborea, lige- ramente bajp en  maléria
orgénica. Tiene una alla cidn C/N que nos
lueslras de una muy i bialogi- ca
y lavorecador de la  salubili de  los
nulrientes. En el subsueln a partir de 35-40cm
aparece una capa arcillo limosa y de color més
rojize que mejora l retencidn de los nulrigntes
¥ el agua. En algunas pequeias ronas a esla
distanciy aparece la roca madre

VENDIMIA'Y,
ELABORACION

LLa wendimia se realiza el 23 de octubre
de 2010, reco- giendose 3.230 kg de todo
el conjunto de variedades incluida

la garnacha.

Tras un despalilade & mang, grano a
grianog, se fermenta

en dos tinos de madera el conjunta de
variedades y en otra tino de madera la
garnacha, respetanda asi sus diferencias.
La ma- ceracion prefermentativa dura b
diazs a 8 "C de temperalu- ra. La
maceracian con los hollejos dura 21 dias
para el conjunio de variedades.

La fermentacion malolictica se realiza en
barricas nue-

wvas de roble frances. Bl conjunta de
variedades se cria en dos barricas de 500
|y cuatra barricas de 225 1.

Fue un afo en perfects equilibrio, que
hemas descripla coma magico
Durante el inverno las terperaturis Tueran

normales v algo mas bajas de lo habitual,
con bastanle luvia, sobre lodo 4 comienzo
de ano, coincidienda con el fin del cicla
vagelative. La brotacion Tue algo mis lardia
par &l Ina de abril

El verano no fue un verang exlrema, parg
hubg muy buena amplited Ermica entre al
dia y la noche y paca luwia

La vendirmix se desarralld en un clima seco
y con uni maduracian fantéstica

Fue ung de kos grandes anas de la histaria
de Rioja con Winos muy  exprasivos
equilibradas vy con und  langevidad
imporianie




