Vino tinto . .
Ligera textura cvemosa en hoca en un tinto

100% Tinta de Toro de cuerpo medio con unos laninos delicados y
una madera muy hien integrada.

TES NJA 20 meses The Wine Advocate
WIKINCU
VARIEDAD

100% Tinta de Toro. Vitis vinifera pre-filoxérica y sin injertar.

VINEDOS

35 Has. de vifiedos Propios, La Jara y El Palo (Toro), El Rosal y El Risco en Villabuena del Puente y en Valdefinjas. Edad
media: de 45 a mas de 100 afios. Altitud: 750 - 900 m.

Abonado orgadnico. Viticultura biodinamica.

ELABORACION

Método tradicional de uvas despalilladas. Prensado suave de las uvas y un ligero remontado diario mediante pisado.
Fermentacion y maceracion con los hollejos durante 19 dias antes de la fermentacion malolactica. Envejecido en
barricas nuevas de roble francés durante 20 meses.

NOTA DE CATA

Color rojo cereza con matices violaceos. Aromas amplios y bien definidos de bayas negras, flores secas, notas bal-
samicas y minerales. Redondo en el paladar con sensaciones tactiles intensas. Gran presencia de la fruta, fresco,
equilibrado, expresivo y con un largo final.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 15-18 °C
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Vino tinto

100% Tinta de Toro

20 meses

Ligera textura crvemosa en hoca en un linlo
de cuerpo medio con unos taninos delicados y
una madera muy hien integrada.
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