Vino tinto
ey Con abundancia de fruta sabrosa, ofrece una
P

% i % Graci profundidad, longitud y un final fivme.
R 98% Tempranillo y 2% Graciano .
The Wine Advocate
o ; o 26 meses
Sierra Cantabria

D.0.Ca. RIOJA u

VARIEDAD

98% Tempranillo y 2% Graciano, procedentes de vifiedos de mas de 30 afios.

VINEDOS

Vifiedos propios situados en San Vicente de la Sonsierra.
Abonado organico.

Cultivo de agricultura integrada, respetuosa con el entorno, en consonancia con los biorritmos de la naturaleza.

ELABORACION
Tradicional, 100% despalillado.

Envejecimiento de 26 meses en barrica bordelesa de roble americano. Edad de la barrica: 25% barrica nueva, 75%
barrica maximo de 3 vinos.

NOTAS DE CATA

Rojo cereza con tonos de madurez. Brillante y luminoso. Intenso y complejo en nariz con frutos rojos maduros,

especias, frutos secos tostados y ligeros toques de trufa. Fresco en boca con una textura sedosa y taninos finos e
integrados. Sabor largo y distinguido.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 18 °C
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