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VARIEDAD
Sauvignon Blanc (30%), Viura (20%), Tempranillo Blanco (36%), Malvasia (7%) y Maturana (7%).

VINEDOS

Vifiedos propios situados en San Vicente de la Sonsierra, La Rioja.

ELABORACION

MACERACION: En frio, durante 8 horas.

DESFANGADO: Estatico. FERMENTACION: La variedad Sauvignon Blanc 50% en barrica de roble francés de un vino y
50% en barrica de dos vinos (zona Vosgues) con tostado tipo Borgofia Medio-Largo durante 2 meses. Las variedades
Viura, Tempranillo Blanco, Malvasia y Maturana en acero inoxidable. Temperatura controlada entre 14° y 16°C con

s Sl.!"‘RR‘\ levadura autdctona seleccionada de nuestros propios vifiedos.
CANTABRIN
r‘"' 1 | NOTA DE CATA
g ' * 2. ; Amarillo pélido con tonos brillantes. Nariz expresiva de fruta fresca, flores blancas, notas de citricos y hierbas silves-
: ??1 : tres. En boca se muestra fresco, jugoso y con persistente final citrico.
: =
:
TEMPERATURA DE SERVICIO: 8 °C
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