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“Un vifiedo emblemdtico de la familia con toda su complefidad y elegancia y un homenage
a mi bisabuelo, que tenia una visién muy moderna y hasta lidica del trabajo en el campo”

Marcos*"fg'zjréﬁ
FINCA Vifiedo propio localizado en el término de “La Veguilla”, dentro del’ﬁ!tmiéipio
de San Vicente de la Sonsierra, La Rioja. DO. Calificada Rioja
VINEDOS Extensidon: 16,5 hectdreas. Altitud: 490 metros. Orientacidn: Sur-Sureste.

Suelo: Arcillo-calcareo con zonas de canto rodado fino en superficie. Edad:
entre 20 y 35 afios. Tipo de poda: Poda corta en vaso y en espaldera. Densidad
de plantacion: 4.000 cepas por hectarea.
Viticultura integrada, respetuosa con el medio ambiente, minima
intervencion, una perfecta adaptacion al ‘terroir’ y sin la utilizaciéon de
herbicidas ni productos sistémicos, en consonancia con los biorritmos de la
naturaleza. Abonado organico.

RENDIMIENTO Rendimiento medio 2014: 21 Hls. /Ha.

VENDIMIA Vendimia: manual en cajas. Rigurosa seleccidn, en un vifiedo de cualidades
excepcionales y de muy baja produccién total y exclusivamente, de aquellos
racimos que se acercan a la perfeccién en cuanto a estructura, sanidad y
madurez, suponiendo apenas entre un 8 y un 10 % del total de los racimos.
Fecha de la vendimia: 2 de octubre de 2014.

VARIEDAD Tempranillo (100 %).

ELABORACION VINIFICACION: Despalillado manual y seleccién rigurosa grano a grano.
Maceracién pre-fermentativa en frio durante 6 dias.
FERMENTACION: Fermentado en barricas de roble francés de 5 hectolitros y
en 2 depdsitos de roble francés de 10 hectolitros. Pisado dos veces al dia
durante los 6 primeros dias. Fermentacién con levadura autdctona
seleccionada de nuestros propios vifiedos.
Tiempo total de maceracién con hollejos: 18 dias.
FERMENTACION MALOLACTICA: En barrica nueva de roble francés.
ENVEJECIMIENTO: 24 meses en una nueva barrica bordelesa de roble francés.
Trasiegos cada 4 meses.

ENOLOGO Marcos Eguren

ANADA:

Finalizada la vendimia 2013, octubre se presenta con temperaturas moderadas y con precipitaciones dentro de la media.
Es en noviembre, con las primeras heladas, cuando la vifia comienza a perder la hoja y a preparar su etapa invernal. 120 I/m? de agua se
recogieron durante este mes asegurando unas buenas reservas hidricas. Marzo es lluvioso y con temperaturas moderadas. En Abril las
temperaturas repuntan, con maximas superiores a 252 en la primera quincena, lo que provoca que se acelere la brotacidn, sin riesgo de
heladas ya que las minimas no bajan de 49.

Mayo recoge algunas precipitaciones que aseguran las reservas de agua y el adecuado desarrollo vegetativo de la planta durante la floracién
que se produce desde primeros de Junio hasta la tercera semana de Junio, con unas temperaturas medias de 202C y maximas de hasta 282C
por lo que en este periodo se acelera el ciclo vegetativo con una semana media de menos que en la zona.

A partir de este momento y durante el periodo vegetativo se producen precipitaciones cada 15-20 dias, del orden de 20 I/m?, siendo el
desarrollo vegetativo el 6ptimo. Escasas precipitaciones desde finales del mes de Julio y hasta principios de Agosto que se desarrolla con
temperaturas elevadas propias de esta época.

El inicio de envero se produce a primeros de Agosto, con un adelanto de unos 12 dias del ciclo vegetativo regular.

El mes de Septiembre transcurre con normalidad, buena vegetacidén y equilibrio, hasta mediados de mes que empiezan a producirse
precipitaciones y nieblas que ralentizan la maduracién. A finales de Septiembre se inicia la vendimia, a partir de este periodo las
precipitaciones son ocasionales con temperaturas elevadas lo que favorece la botritis y lo que nos obliga a realizar una exhaustiva seleccién
produciéndose una merma cercana al 30% en la produccién total.
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