Vino tinto

100 % Tempranillo
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VARIEDAD

100 % Tempranillo, Tinto fino or Tinta del pais.

VINEDOS

Los vinos de Dominio de Eguren proceden de una rigurosa seleccion de vifiedos controlados por nuestra propiedad
y situados en una privilegiada zona de Castilla-La Mancha, ubicada cerca de los 700 m de altitud, con una edad com-
prendida entre 30-70 afios y con una produccion controlada.

ELABORACION
Fermentacion espontanea. Temperatura controlada ente 26°C y 28°C. Duracion de la fermentacion 10 dias.

Maceracion post- fermentativa con los hojellos 5 dias. En el periodo de fermentacion se realizan remontados diarios
y durante la maceracion post-fermentativa se realiza un remontado al dia.

[
Protocolo

TN R | S

TEMPERATURA DE SERVICIO: 15 °C



