
VARIEDAD
100% Tempranillo, Tinto fi no o Tinta del país.

VIÑEDOS
Viñedos viejos de bajo rendimiento de Manchuela (Castilla).

ELABORACIÓN
Maceración de 24 horas en frío previa a la fermentación. Temperatura controlada en la fermentación a 28 ºC con 
micro-oxigenación. Dos suaves remontados diarios durante la fermentación para maximizar la extracción, seguido 
de una maceración post-fermentativa durante 8 días. Levaduras seleccionadas de los propios viñedos. Crianza du-
rante 6 meses en barricas de roble francés-americano y 6 meses en depósito de acero inoxidable.

NOTA DE CATA
Color rojo cereza con tonos violáceos. Aromas de frutas rojas frescas (frambuesas, moras), junto con matices de 
vainilla y tostados. Bien equilibrado, estructurado, fresco y jugoso. Final muy agradable con recuerdos de maderas 
nobles.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 16-18 °C
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Con su buena relación calidad-precio, supera 
las expectativas con mayúsculas.

“
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Vino tinto

100% Tempranillo

6 meses
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OTROS RECONOCIMIENTOS:
‘Wine Enthusiast’ #39 Top 100 Best Buys of 2019
‘Wine Spectator’ Top Spanish Values.
‘Decanter’ 30 Mejores compras para Navidad.
‘El País’ Los mejores tintos por menos de 5 euros.

Robert Parker’s
WINE 
ADVOCATE

STEPHEN
TANZER’S

GUÍA PEÑÍN

★ Añada
no catada

** Excelente calidad-precio.

WINE
SPECTATOR

GUÍA
PROENSA

WINE
ENTHUSIAST

JAMES
SUCKLING

JEB DUNNUCK

Vino tinto

100% Tempranillo

6 meses

Con su buena relación calidad-precio, supera 
las expectativas con mayúsculas.
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